
L’ABSINTHE 
FRENCH RESTAURANT & WINE SHOP

VALENTINE 2012

STARTERS

CHICKEN LIVER PARFAIT, PORT JELLY, TOAST
Parfait de foie de volailles, gelée au porto, toast

CREAM OF CELERIAC SOUP, TRUFFLE OIL
 Velouté de celery-rave, huile de truffe

CHICORY, WALNUT & BLEUE CHEESE SALAD
Salade d’endives aux noix et bleu d’auvergne

“CHALK FARM” SMOKED SALMON, SOUR CREAM 
Saumon fumé à “Chalk Farm”, crème au citron

MAIN-COURSES

BREAST OF CORN FED CHICKEN, SAVOY CABBAGE, SAUCE CHASSEUR
Suprème de poulet au grain, choux verts, sauce chasseur

ABERDEEN ANGUS CHATEAUBRIAND FOR 2, GRATIN DAUPHINOIS (SUP £6)
Aberdeen angus chateaubriand, gratin dauphinois

LAMB NAVARRIN, BABY VEGETABLE
Navarrin d’agneau aux petits legumes

FILLET OF COD, RATATOUILLE, SAUCE VIERGE
Filet de cabillaud, ratatouille,sauce vierge

DESSERT

APPLE TARTE TATIN, CLOTTED CREAM ICE CREAM 
Tarte tatin aux pommes, glace à la crème 

VANILLA CREME BRULEE
Crème brulée à la vanilla

MARSHFIELD VANILLA ICE CREAM, PRUNES IN ARMAGNAC
Glace à la vanilla, pruneaux à l’armagnac

CHOCOLATE CAKE, CRÈME ANGLAISE, ORANGE CONFIT
Gateau au chocolat, crème anglaise, orange confite

COFFEE

3 COURSES £30.00

Prices include VAT, an optional 12.5% service charge will be added to your bill
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